SPECIALITES DU JOUR

WEISSKOHL Birne / Eigelb / Gruyére AOP
CHOU BLANC Poire / Jaune d’ceuf / Gruyere AOP 16.00

KALBSMILKEN Sellerie / Grapefruit / Haselnuss
RIS DE VEAU Céleri / Grapefruit / Noisette 24.00
SCHWARZWURZEL Rotkraut / Buchweizen / Granny Smith / Hollandaise

SALSIFIS Chou-rouge / Sarrasin / Granny Smith / Sauce Hollandaise ~ 34.00

HAUSGEMACHTE KALBSHACKBRATEN Bramata Polenta / Riiebli / Pilze
ROTI DE VEAU HACHE Polenta Bramata / Carotte / Champignon 39.00

VERMICELLES Meringue / Doppelrahm
VERMICELLES Meringue / Créme double 12.50

KASEVARIATION von Affineur Sterchi
VARIATION DE FROMAGES de l’affineur Sterchi 16.00

BUSINESS LUNCH

ZIEGENFRISCHKASE Fenchel / Orange / Cashewnuss
FROMAGE DE CHEVRE FRAIS Fenouil / Orange / Noix de cajou

* % *

ADLERFISCH Weisse Bohnen / Kohlrabi / Chimichurri
MAIGRE Haricot blanc / Chou-pomme / Chimichurri

* % *

RINDS ENTRECOTE Rosmarin Kartoffel / Riiben / Sanddorn / Estragon
ENTRECOTE DE BOEUF Pommes de terre / Navet / Argousier / Estragon

* % *

WAFFEL Rosmarin / Birne / Pistazie
GAUFRE Romarin / Poire / Pistache

Menl Complet / Menu complet 79.00
3 Gang Menl / Menu 3 plats 69.00

(Vorspeise / Hauptgang / Dessert oder Kase)



