SUGGESTIONS DU JOUR

LAUCH « VINAIGRETTE » Feta / Haselnuss / Nussbutter
POIREAU « VINAIGRETTE » Feta / Noisette / Beurre noisette 16.00

MARINIERTE LACHSFORELLE Labneh / Rande / Barlauch
TRUITE SAUMONNEE MARINEE Labné / Betterave / Ail des ours 24.00

RINDS SHORT-RIBS Pomme Dauphine / Mini Brokkoli / Meerrettich / Chili
SHORT-RIBS DE BOEUF Pomme Dauphine / Mini Brocoli / Raifort / Chili
44.00

SWISSLACHS AUS LOSTALLO Dashi / Barba Di Frate / Shiitake / Rettich
SAUMON DE LOSTALLO Dashi / Barbe des moines / Shiitake / Radis  45.00

BABA AU RUM Orange / Vanillerahm
BABA AU RHUM Orange / Creme montée a la vanille 15.00

KASEVARIATION von Affineur Sterchi
VARIATION DE FROMAGES de l’affineur Sterchi 16.00

BUSINESS LUNCH

SPARGEL Eigelb / Mandel / Barlauch
ASPERGE Jaune d’ceuf / Amande / Ail des ours

* % *

KABELJAU Nordenseekrabben / Rohessspeck / Mirepoix
CABILLAUD Crevettes grises / Lard cru / Mirepoix

* % *

KALBSHOHRUCKE Kichererbsen / Riiebli / Sardelle / Portulak
COTE COUVERTE DE VEAU Pois-chiche / Carotte / Anchois / Pourpier

* % *

DARK MADAGASCAR 64% Fior di Latte / Rhabarber / Buchweizen
DARK MADAGASCAR 64% Fior di Latte / Rhubarbe / Sarrasin

Menu Complet / Menu complet 79.00
3 GangMenl / Menu 3 plats 69.00

(Vorspeise / Hauptgang / Dessert oder Kase)



